LE QUARANTE /

CUISINE CREATIVE

MENU IMPERIAL 2022

MENU REGULIER

L’ENTREE
Aiguillettes de canard fumé a chaud, salade de betteraves rouges et poires, émietté de chevre,
réduction balsamique et miel

LE POTAGE
Velouté de 1égumes racines et courge Butternut parfumé a la séve d’érable, croutons a I'ail

LE PLAT DE RESISTANCE

Joue de pore confite, pommes de terre dauphinoise, champignons rotis, Iégumes du moment,
sauce poivrade et moutarde a I’ancienne

LE DESSERT
Inspiration des fétes

MENU VEGETARIEN

L’ENTREE
Salade de betteraves rouges oignons, et poires confites et fromage de chevre noix caramélisées,
réduction balsamique et miel

LE POTAGE
Velouté de 1égumes racines et courge Butternut parfumé a la séve d’érable, croutons a 'ail

LE PLAT DE RESISTANCE
Mijoté de Iégumes, pois chiches et tempeh facon curry, lait de coco et tomates, riz basmati
parfumé a la feuille de lime

LE DESSERT
Inspiration des fétes




