
120$

04 // 18 DÉCEMBRE

MENU IMPÉRIAL

MENU VÉGÉTARIEN

ENTRÉE

POTAGE

PLAT PRINCIPAL

DESSERT

Rillettes de canard confit sur pain maison 
à la canneberge, compoté de carottes à l’érable, 
gel d’argousier au basilic frais et micro-pousses

Crémeuse de chou-fleur, tomates et lait de coco 
parfumée aux feuilles de kéfir et épices douces, 
croûtons et lentilles noires

Pièce de boeuf braisée au vin rouge, garniture 
bourguignonne, mousseline de Yukon Gold à la 
tartufata, jus de viande au foie gras et légumes 
du moment

Dessert des fêtes

ENTRÉE

POTAGE

PLAT PRINCIPAL

DESSERT

Antipasto de légumes grillés et salade d’orzo, 
vinaigrette aux tomates séchées,tuile de parmesan 
et pousses parfumées

Crémeuse de chou-fleur, tomates et lait de coco 
parfumée aux feuilles de kéfir et épices douces, 
croûtons et lentilles noires

Tatin de champignons frais et oignons caramélisés, 
mousseline de Yukon Gold à la tartufata crème 
montée au fromage de chèvre, éclats 
de noisette et roquette

Dessert des fêtes


