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MENU IMPERIAL

ENTREE

Rillettes de canard confit sur pain maison
a la canneberge, compoté de carottes a I'érable,
gel d'argousier au basilic frais et micro-pousses

POTAGE

Crémeuse de chou-fleur, tomates et lait de coco
parfumée aux feuilles de kéfir et épices douces,
croQtons et lentilles noires

PLAT PRINCIPAL

Piéce de boeuf braisée au vin rouge, garniture
bourguignonne, mousseline de Yukon Gold a la
tartufata, jus de viande au foie gras et [égumes
du moment

DESSERT

Dessert des fétes

MENU VEGETARIEN

ENTREE

Antipasto de légumes grillés et salade d'orzo,
vinaigrette aux tomates séchées,tuile de parmesan
et pousses parfumées

POTAGE
Crémeuse de chou-fleur, tomates et lait de coco

parfumée aux feuilles de kéfir et épices douces,
cro(tons et lentilles noires

PLAT PRINCIPAL

Tatin de champignons frais et oignons caramélisés,
mousseline de Yukon Gold a la tartufata creme
montée au fromage de chévre, éclats

de noisette et roquette

DESSERT

Dessert des fétes



