04 // 18 DECEMBRE

LE PARTY
DES FETES

1208 // inclus

<& Spectacle

<& Animation DJ avant
et apres le spectacle

<& Repas quatre services

¢ Taxes, frais de service et
pourboire sur le repas

Que la fete
commence !

RESERVEZ VOTRE SOIREE
DES MAINTENANT !
¢ Stéphanie Giroux

¢ 418.523.2227 > p. 226
¢ sgiroux@imperialbell.com

IN
PE

ENTREE

Rillettes de canard confit sur pain maison
a la canneberge, compoté de carottes a I'érable,
gel d'argousier au basilic frais et micro-pousses

POTAGE

Crémeuse de chou-fleur, tomates et lait de coco
parfumée aux feuilles de kéfir et épices douces,
crodtons et lentilles noires

PLAT PRINCIPAL

Piece de boeuf braisée au vin rouge, garniture
bourguignonne, mousseline de Yukon Gold a la
tartufata, jus de viande au foie gras et Iégumes
du moment

DESSERT

Dessert des fétes

MENU VEGETARIEN

ENTREE

Antipasto de légumes grillés et salade d'orzo,
vinaigrette aux tomates séchées,tuile de parmesan
et pousses parfumées

POTAGE

Crémeuse de chou-fleur, tomates et lait de coco
parfumée aux feuilles de kéfir et épices douces,
crodtons et lentilles noires

PLAT PRINCIPAL

Tatin de champignons frais et oignons caramélisés,
mousseline de Yukon Gold a la tartufata creme
montée au fromage de cheévre, éclats

de noisette et roquette

DESSERT

Dessert des fétes

une expérience



