
MENU NOËL 2018 

 

-ENTRÉE- 

RILLETTE DU MANS EN POT AVEC GARNITURE 

 

 

-POTAGE- 

CRÈME DE NAVET À LA POIRE 

 

 

-PLAT PRINCIPAL- 

OSSO BUCCO DE CERF AUX BAIES DE SUREAU 
MOUSSELINE DE POMME DE TERRE 

CHOU-FLEUR À L’INDIENNE, ASPERGES, CHAMPIGNONS CONFITS 
MINI POIVRONS RÔTIS 

 

 

 

-DESSERT- 

GÂTEAU AU FROMAGE CHANTILLY CHOCOLAT BLANC 

GELÉE  À LA FRAMBOISE 
 


